PRIMI PIATTI
WARME VORSPEISEN
FIRST COURSE

Vellutata di carote e zenzero con salmerino altoatesino
marinato agli agrumi e coulis al cassis

€12.50

Risotto alla menta di montagna con insalata di fragole e
fonduta di caciotta alla calendula

€ 18.00

Gnocchi di polenta al ragu d’agnello dell’Alto Adige con
crema di ricotta fatta in casa e salsa ai frutti rossi

€ 18.00

PIATTO TIPICO: Tris di canederli (rapa rossa, spinaci e
speck) su crema di formaggio del nostro maso e insalata di
cappuccio bianco

€15.00

SECONDI PIATTI
HAUPTSPEISEN
MAIN COURSE

Tagliata di manzo biologico altoatesino con riduzione al
balsamico e scaglie del nostro formaggio stagionato

€29.00

Petto d’anatra cotto a bassa temperatura con riduzione
d’arancia e jus al timo

€29.00

PIATTO TIPICO: Stinchetto di maiale alle erbe di
montagna con julienne di carota gialla e salsa al ginepro

€23.00

DOLCE DEL GIORNO
NACHTISCH DES TAGES
DESSERT OF THE DAY

Tiramisu ai frutti di bosco con savoiardi fatti in casa al limone

€7.50

Creme bralé alla liquirizia con sorbetto alla mela verde e

frutta secca sabbiata

€9.00



PER BAMBINI ANTIPASTI

FUR KINDER VORSPEISEN
FOR KIDS APPETIZERS
Pasta al sugo di pomodoro Tagliere Ruances (Speck, salame, prosciutto contadino,

salsiccia affumicata, assaggi di formaggi del nostro
maso, mostarda fatta in casa)

€10.00
Pasta al ragl di manzo biologico altoatesino € 19.50
Selezione di formaggi del nostro maso (degustazione dei
nostri formaggi con mostarda fatta in casa)
€12.50

Cotoletta di pollo alla milanese con patate al forno

€17.00

€17.00 FONDUTA / FONDUE

Fonduta di formaggio del nostro maso (min. 2 pers.)
con crostini di pane e patate

€ 25.00 / pers.

Piatto di contorni extra per la fonduta: verdura mista,
funghi champignon, cetriolini e salumi

€ 10.00 / pers.

* cestino pane / Brotkorb / bread..........cccceeeunene €2

E possibile rivolgersi al personale per ottenere
informazioni dettagliate sugli allergeni presenti
nei piatti.



